
【Pizza】（S: スモールサイズ /R: レギュラーサイズ )

【Pasta】

●パスタ ・ ピザのセットメニューは、 サラダ ・ ドルチェ ・ ドリンクが付いています。

●パスタセット ・ ピザセット ・ 今週のご飯もの  のドリンクは

    ＊マーク以外のソフトドリンクからお選びください。

●＋200 円で＊マークに変更できます。

サーモン

ボロネーゼ

カルボナーラ

えびのトマトクリーム

シェフのおすすめパスタ

¥1,100

¥1,100

¥1,100

¥1,200

¥1,200

マリゲリータ

サルモーネサーモン

オルトナーラ　　野菜たっぷりの菜園風ピザ

クワトロフォルマッジョ　

シェフのおすすめピザ

S ¥780 / R ¥1300

S ¥780 / R ¥1300

S ¥780 / R ¥1300

S ¥780 / R ¥1300

S ¥880 / R ¥1400

【Pizza Set】（S: スモールサイズ /R: レギュラーサイズ )

マリゲリータ

サルモーネサーモン

オルトナーラ　　野菜たっぷりの菜園風ピザ

クワトロフォルマッジョ

シェフのおすすめピザ

S ¥1,100 / R ¥1,600

S ¥1,100 / R ¥1,600

S ¥1,100 / R ¥1,600

S ¥1,100 / R ¥1,600

S ¥1,200 / R ¥1,700

/ Set ¥1,500

/ Set ¥1,500

/ Set ¥1,500

/ Set ¥1,600

/ Set ¥1,600

【Risotto】

【ワンちゃん料理】

4 種のチーズリゾット ¥1,100/ Set ¥1,500

【今週のごはんもの】
ワンプレート＋スープ・ドリンク・サラダ 

Dog Cafe & Restrant 

・ワンコプレート(小)  ¥500

・ワンコプレート(大)  ¥1000

Food

margherita

salmone

bolognese

salmone

Risotto al Formaggio

トマトとモッツァレラチーズの定番ピザ

4 種類のチーズが乗ったピザ

トマトとモッツァレラチーズの定番ピザ

4 種類のチーズが乗ったピザ

LUNCH MENU

「無投薬飼育」で大切に育てられた

秋川牧園こだわりの鶏肉を使用

旬のお野菜と共に

※秋川牧場のパンフレットより



Drink&Dolce

アイスクリーム（バニラ）

ジェラート　フランボワーズ

 　　  ベルギーチョコ

 　　  

サンデー　チョコレート

　　　　　　　ベリー

アフォガード

レギュラーコーヒー （ホット ・ アイス）

ラルゴ コーヒー （ホット ・ アイス）

　　　 カフェラテ （ホット ・ アイス）

　　　 エスプレッソ

　　　 カプチーノ

有機 コーヒー （ホット ・ アイス）

　　  カフェラテ （ホット ・ アイス）

　　  エスプレッソ

　　  カプチーノ

有機紅茶 （ホット ・ アイス）

ミルクティ （ホット ・ アイス）

¥350 

¥500 

¥500 

¥500 

¥500 

¥500 

¥500 

¥500 

¥500 

¥400

¥400

¥400

¥400

¥400

\650

\650

¥500

【Coffee&Tea】

【Soft Drink】

【Dolce】

ホットミルク

ウーロン茶

コーラ

ジンジャーエール（辛口）

国産リンゴジュース

有機オレンジジュース

自家製夏柑ジュース

自家製レモネード （ホット ・ アイス）

¥400

¥350 

¥350 

¥350  

¥500 

¥500 

¥500 

¥500 

セットドリンクはこちらの枠内よりお選びください

＋200 円で＊マークに変更できます。

（地産地消  相澤良牧場直送）

新鮮横浜産牛乳のソフトクリーム ¥440

【Alcohol】

¥500

¥600

¥600

¥600 

¥650 

¥700 

¥700 

¥700 

グラスワイン（赤・白）

生ビール（ハートランド）

瓶ビール（一番搾り・ハートランド）

国産生絞りレモンサワー

ハイボール

梅酒（ロック・ストレート・炭酸割り）

パナシュ

シャンディーガフ

Largo coffee

Beer

affogato

gelato

softcream

LUNCH MENU

グラスワインと生ビールも₊200 円で

セットドリンクに変更できます。



Food
DINNER MENU

g

【前菜】

【サラダ】

・ スモークサーモンのマリネ　　　¥1,000

・ 新鮮シラスと彩り野菜のブルスケッタ　　　¥600

・ 淡路島産玉葱とインカの目覚めのポテトサラダ　¥700

・ 鮮魚のカルパッチョ　　　¥1,100

・ 特製シーザーサラダ　¥900

・ 和風海鮮サラダ　¥950

・ 旬野菜のグリーンサラダ　¥650

・ こだわり野菜のバーニャカウダ　¥1,000

【スープ】

・ 鮮魚介のアクアパッツァ　¥1,200

・ 貝のワイン蒸し　¥700

・ 季節野菜のトマト煮込み　¥700

・ シェフのおすすめポタージュ　¥600

【肉料理】

・ 牛肉のタリアータ　¥1,600

・ 大山どりのグリル　¥1,200

・ お肉の盛り合わせ　¥2,800

【パスタ】

・ ボロネーゼ　　¥1,100

・ カルボナーラ　¥1,100

・ 茄子とベーコンのトマトソース　¥1,100

・ スモークサーモンと彩り野菜のクリームソース　　¥1,100

・ 海老と旬野菜のトマトクリームソース　　¥1,100

・ 鮮魚介のアラビアータ　¥1,100

・ シェフのおすすめパスタ　¥1,200

★大盛り　¥150

【ピザ】

・ マルゲリータ　¥1,300

・ クワトロフォルマッジョ　¥1,300

・ ピッツァバンビーナ ( お子さまにもおすすめのミックスピザ )  ¥1,300

・ シェフのおすすめピザ　¥1,400

★ ＋200 円でチーズ増量できます♪

【ご飯】

・ 4 種のチーズリゾット　¥1,100

・ 牛肉と旬野菜のガーリックライス　¥1,000

★大盛り　¥150

【パン & ライス】

・ バケット　¥300(3 枚 )

・ カリカリバケット　¥300(4 枚 )

・ ガーリックトースト　¥400

・ 十六榖ライス　¥200

【揚げ物】

・ ピザフリッタ　¥800

・ 皮付きポテトフライ　¥600

・ ハーブの自家製スパイスのフライドチキン　¥700

・ フィッシュ & チップス　¥900

・ スモークサーモンとネギのゼッポリーニ　¥650

・ 小海老と旬野菜のフリット〜シチリアの塩とスイートチリソースで〜　¥800

・ お肉の前菜 3 種盛り合わせ　　¥1,200

・ 自家製ローストビーフ　￥1,000

・ 季節のニョッキ　　¥700

・ ミックスナッツ　　¥400

risotto al formaggio

margherita

tagliata di manzo

Pizza Fritta

bolognese



Drink&Sweets
DINNER MENU

g

アイスクリーム（バニラ）

ジェラート　フランボワーズ

 　　  ベルギーチョコ

 　　  

サンデー　チョコレート

　　　　　　　ベリー

アフォガード

レギュラーコーヒー （ホット ・ アイス）

ラルゴ コーヒー （ホット ・ アイス）

　　　 カフェラテ （ホット ・ アイス）

　　　 エスプレッソ

　　　 カプチーノ

有機 コーヒー （ホット ・ アイス）

　　  カフェラテ （ホット ・ アイス）

　　  エスプレッソ

　　  カプチーノ

有機紅茶 （ホット ・ アイス）

ミルクティ （ホット ・ アイス）

¥350 

¥500 

¥500 

¥500 

¥500 

¥500 

¥500 

¥500 

¥500 

¥400

¥400

¥400

¥400

¥400

\650

\650

¥500

【Coffee&Tea】

【Soft Drink】

【Dolce】

ホットミルク

ウーロン茶

コーラ

ジンジャーエール（辛口）

国産リンゴジュース

有機オレンジジュース

自家製夏柑ジュース

自家製レモネード ( ホット ・ アイス）

¥400

¥350 

¥350 

¥350  

¥500 

¥500 

¥500 

¥500 

（地産地消  相澤良牧場直送）

新鮮横浜産牛乳のソフトクリーム ¥440

【Alcohol】

¥500

¥600

¥600

¥600 

¥650 

¥700 

¥700 

¥700 

グラスワイン（赤・白）

生ビール（ハートランド）

瓶ビール（一番搾り・ハートランド）

国産生絞りレモンサワー

ハイボール

梅酒（ロック・ストレート・炭酸割り）

パナシュ

シャンディーガフ

Largo coffee

Beer

affogato

gelato

softcream


